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Mazarinkaffe
1 drink

% msk mandel, rostad och hackad

Y2 msk salted caramelstrossel

1 msk glasyr (2 dl florsocker + 2 msk vatten)
1 %2 dl mandeldryck - skummad

1 %2 dl Gevalia Heritage Selection, nybryggt

1. Blanda mandel och salted caramelstrossel.

2. Doppa eller "ringla” glaskanterna i glasyr och pressa sen kanten i strossel.
3. Sl& pa den skummade mandeldrycken och avsluta med att halla i kaffet.
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