
Recept från Jacobs Douwe Egberts Professional

Mandelkola iskaffe
1 glas ca 3–4 dl

2–3 msk kolasås
1 Daim, krossad
isbitar, chunky
1 dl Gevalia Heritage Selection, nybryggt
1,5 dl mandelmjölk1,5 dl mandelmjölk

1. Doppa först glaskant i kolasås och doppa sen kanten i Daim-kross, pressa dit 
  daimkross ordentligt.
2. Slå i 1 msk kolasås i botten på glaset.
3. Lägg i isbitar.
4. Slå på kaffet.
5. Toppa/skikta upp med mandelmjölk. Servera direkt med sugrör.

TTips! Förbered en lite större mängd med krossad Daim för att spara tid vid servering.


