EN KOPP TILL ...

A coftee for every cup



ALLA AR VARDA KAFFET
DE ALSKAR

P& JACOBS DOUWE EGBERTS (IDE) gor vi vart yttersta for att alla
ska f& den kaffeupplevelse som passar just dem. Vi tror att, nar
ratt kaffe moter ratt manniskor, bade rent fysiskt och i livet, vid
ratt tid och plats — uppstér magiska 6gonblick. Dessa 6gonblick
vill vi hjalpa till att skapa och bevara i ditt foretag, for bade
medarbetare och kunder.

Vart mal ar att gora dina affarer annu mer personliga. Darfor
har vi samlat var business to business kompetens i JACOBS
DOUWE EGBERTS PROFESSIONAL —i dagligt tal JDE Profes-
sional. Oavsett om din verksamhet dr privat eller offentlig, kan
du rdkna med oss. Aven ndr verksamheten strécker sig 6ver
granserna star vi redo att gora vart basta for ditt foretag.

A coftee for every cup
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KAFFELOSNINGAR

Vi anser att alla fortjanar en god kopp kaffe. JDE Professional
levererar mycket mer an en god kopp. Som del av varldens storsta
kaffehus kan vi skraddarsy I6sningar och service som skapar varde
for ditt foretag och din verksamhet.

Med denna ldnggénde erfarenhet vill vi b&de inspirera, radge
och bidra med kunskap om kaffe och kaffetrender fran vart
internationella kaffehus.

JDE Professionals rotter kan sparas tillbaka hela vagen till 1753,
da de forsta kaffehusen dok upp i Europa. Och vi kan den
nordiska kaffekulturen pd djupet.

Vi kan kaffe och forstar de olika behoven av kaffelosningarsom
verksamheter kan ha. Och vi har kaffet som folk dlskar! Darfor
kan vi ta fram just den 16sning som skapar basta mojligaskeffe-
upplevelse for dina medarbetare, gaster och kunder.

JDE Professional vill ge en god kopp till alla!







TILLSAMMANS ODLAR

VI EN GOD FRAMTID

Kaffebonor ar fron som, med ratt kunskap och omsorg, kan omvandlas till s& mycket positivt — bade har
och nu, och for ménga manniskors framtid. JDE ar ett av varldens storsta kaffe- och tehus, och vér storlek
gor att vi kan gora riktigt stor skillnad. Det gor vi genom ekonomiskt stod till hallbart utvecklingsarbete,
kop av certifierat kaffe och te, direkta samarbeten for manniskor och miljé och mycket mer. Folj med pé en
hdllbar resa frén de blomstrande odlingsplatserna till din kopp rykande, nybryggt kaffe.

ODLING

0'.‘ °

o‘QQ Attio procent av varldens kaffe odlas av
sma familjeforetag. For ménga av dem

ar det omojligt att sjdlva finansiera den
utbildning och de investeringar som behovs for att

gora odlingen sa hallbar som mojligt. Dar kommer

viin.

1,1 MILJONER MANNISKOR BEROENDE AV
ODLINGARNA FAR TRYGGADE INKOMSTER

Aktuell kunskap dr basta redskapet for att fé god
ekonomi i odlingsverksamheten. JDE dr ett av de
foretag som star bakom en fond pa 500 miljoner
dollar som erbjuder sméodlarna lagranteldn sé de
kan investera i sin verksamhet.

DAGENS KAFFEODLARE SAR FRAMTIDSHOPP

Samn}qr_ltaget gor de hdllbara insatserna att

iljo ﬁerk_an minskar, odlarnas ekonomiska
. ! .

dkras, att deras arbe

PRODUKTION

@ Vi fortsatter vaxa och samtidigt minskar
@ vart ekologiska fotavtryck. Vi hittar
standigt nya vagar att minska vatten-
och energiforbrukningen och koldioxidutslappen.
Den totala energianvandningen minskades till
exempel med over sju procent mellan 2014 och
2016, och till 2020 siktar vi pa att minska den
med ytterligare 10 procent. Och 2025 ska allt vart
forpackningsmaterial vara dtervinnings- eller
komposterbart.

HALLBARA GAVLE

I Gevalias klassiska, och samtidigt supermoderna,
produktionsanldaggning i Gavle har utvecklingen
kommit langt:

e Rosteriet dr ISO 14001-certifierat.

e Har produceras bland annat KRAV, UTZ och
Rainforest Alliance-certifierat kaffe.

e Fran och med januari 2018 anvander vi 100
procent fornyelsebar elektricitet.

It avfall kdllsorteras for atervinning eller
dr till sopberget!




e En biprodukt fran rostningen anvands i form av
pellets vid biogasproduktion.

e Genom partnerskapet med Brynas IF stottar
vi deras projekt En Bra Start som stdarker
utvecklingen for barn och unga.

e Tillsammans med Gavle kommun utreder vi nu
mojligheten att ersatta fossil energi med natur-
gas eller biogas.

TRANSPORT
@ For att odlarnas produkter ska né
fram till oss krévs transporter. Aven

har jobbar vi for storsta mojliga hallbarhet, och
har lyckats minska koldioxidutslappen for JDEs
transporter kontinuerligt. For det arbetet fick vi
Lean & Green-priset 2011.

NAGRA AV VARA HALLBARA VAL:

e Samordnade logistiknat med andra foretag for
att undvika onddiga kilometrar och tomma
returresor.

e Samordnade transporter med fartyg istdllet for
med lastbil.

e Transporter med tég som minskar koldioxid
utslappet med 13 kiloton jamfort med vag-
transport.

@ "

Social

Social

Ekonomi

UTZ fokuserar lika mycket pé alla
de tre grundpelarna. Utbildning av
bonderna sé att de sjalva pé ett
professionellt satt ska kunna ldgga
grunden till att ta ett miljomassigt
och socialt ansvar for sina sam-
hallen samt produkternas kvalitet.

www.utz.org

Miljo ‘

Rainforest Alliance arbetar med
allmanna kontrakt for bade
kaffe, te och kakao, med fokus
p& miljohdnsyn.

www.rainforestalliance.org

KONSUMTION
Nar vi borjar narma oss malet for

kaffets resa finns det fortfarande
manga satt att oka omtanken om bade miljon
och kaffedlskarna.

MASKINER SOM GER ENERGI MED MINSTA MOJLIGA
ENERGIFORBRUKNING

Tillsammans med véra leverantorer designar vi
kaffemaskiner som blir allt mer energieffektiva,
och vars komponenter latt kan ateranvandas.
De flesta har ocksa ett energisparldage.

RATT LOSNING + RATT VOLYMER = MINSKAT SVINN

Det finns manga satt att minska svinnet nar det
galler kaffe. Ett satt dr att valja ett system som har
det inbyggt. Vara Cafitesse-maskiner for flytande
kaffekoncentrat ar i princip helt fria fran svinn.
Brygger du kaffe pa kanna? Véara duktiga represen-
tanter kan hjdlpa dig att kartldgga hur din dagliga
produktion ser ut sé att svinnet minimeras.

KAFFE OCH HALSA

Rapporterna har varit ménga senaste tiden kring
de positiva hdlsoeffekterna av kaffe. Kaffe gor helt
enkelt gott pd manga satt. Vi stottar Institute for
Scientific Information on Coffee (ISIC) for fortsatt
forskning kring kaffe och hdlsa.

Miljé

FAIRTRADE

Ekonomi Social

Ekonomi

Fairtrade faststdller minimipris
och fasta bonusar till bonderna.
Nar du koper en Fairtrade-
produkt bidrar du till att odlare
och anstdllda féar forbattrade
ekonomiska villkor.

www.fairtrade.se
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En god kaffevin som det lonar sig =
att ldra kdnna &nnu ndrmare j
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GEVALIA
PROFESSIONAL

— ett klassiskt och dalskat varumarke

De allra flesta dar val bekanta med Gevalia och forknippar det
med goda smakminnen, kvalitet och séklart som ett hjalpmedel
for att valkomna ovantade stunder. Konsumenternas over
positiva engagemang for sitt kaffe fors i allt hogre grad aven

pa kaffet som serveras pda kaféer och restauranger. Det gdller inte
minst bryggkaffet som fler upptacker nyanserna och variations-
rikedomen hos.

I dag ar det allt mer intressant med fragor som; "Vilket kaffe
‘ ‘ serverar ni?" och "Ar det hallbart odlat?" "En vanlig, hederlig
kopp bryggkaffe tack” hors ofta efter maten, och idag forvantar
bestdllaren sig en njutbar och hallbar smakupplevelse i retur.

AN 4 ® 0 v 0 o

Malet kaffe  Hela bonor Espresso  Liquid  Instankaffe
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UPPLEVELSE

Varje kopp kaffe fran L'OR

— ar en unik upplevelse

13



TASTE
COMES ALIVE

Vi anser att smaken av kaffe kan vara inspirerande, fortjusande
och gladjande. Vi behdarskar konsten att rosta och blanda véara
bonor och kan darfor erbjuda raffinerade och smakrika kaffebland-
ningar som du kan njuta av i varje kopp. Det ar da smaken vacks till
liv. I vara Piazza d’Oro-blandningar anvander vi espressobonor av
hogsta kvalitet. Bonorna ar rostade pé dkta italienskt vis. Genom
att rosta espressobonorna langsamt far vi fram den optimala

aken och valkanda espressoaromen

TASTE

1
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KVALITETSKAFFE
TILL ETT GOTT PRIS

kaffet ska vara m
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MASSOR AV

Det finns ett Pickwick-te
— for varje égonblick pa dagen

Pickwick erbjuder massor av smakupplevelser. Alla vara teer har
den rena, naturliga smaken gemensamt, bade nar det galler
klassiska smaker och te med fruktsmak. Nar du behover en paus i
den stressiga vardagen pd jobbet eller pa resan, kan Pickwick-teet
bade stimulera och skanka lugn. Pickwick star for tetradition och
mangdrigt hantverk.

@p

Tepasar




Tradition och hantverk
Klassiskt och trendigt

_,4_',"
_
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KAFFETS
URSPRUNG

Kaffets spannande resa
fran bona till kopp

Svenskarna dar varldens nast mest kaffedrickande folk med 3,5
kopp om dagen per person. Men vagen fran planta till njutning
dar lang och bjuder pa ett antal utmaningar och mojligheter.

Kaffebonor ar fron fran kaffebaret som vaxer pd kaffetrad och
liknar ett moget korsbar. Kaffetrad odlas i det tropiska bdltet
runt ekvatorn och trivs bast vid temperaturer omkring 17-23
grader. De kraver rikligt med regn och bordig jord. Klimat, odling,
skotsel och skord ar mycket arbetskrdvande och har avgorande
betydelse for kaffets smak och kvalitet.

Bonorna mognar inte samtidigt sé skordearbetet sker [6pande
—antingen for hand eller med maskiner. Darefter rensas, torkas
och skalas bdaren, som var och ett innehdller tva bonor.

Det finns fler an 60 olika kaffesorter. De mest kdnda ar Arabica
och Robusta. For Arabica skiljer vi mellan tvattad Arabica
(hoglandskaffe som odlas 600-1800 moh) och otvdttad Arabica
(laglandskaffe som odlas under 600 moh). Tvattad Arabica har
en aromatisk, syrlig och fyllig smak, medan otvattad Arabica ar
mild, rund och mjuko. Robusta har en kraftfull, kryddig, bitter
och sot smak.

KAFFEBONA
BARSKAL

SILVERHINNA

FRUKTKOTT

PERGAMENTHINNA
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KAFFETILLVERKNING

EXPERTER PA ATT BLANDA, ROSTA OCH
MALA KAFFE

Varje kaffe far sin helt unika smak och pragel
genom en blandning av olika typer av kaffe-
bonor. Dessutom anpassas rostning och
malning efter hur kaffet ska bryggas.

Kaffe ar en naturprodukt, vilket betyder att
smak och kvalitet varierar fran skord till skord.
For att sakerstdlla att vi alltid kan leverera
samma smak och kvalitet, justerar vi hela
tiden vara blandningar. Sammansattning och
justering skots av "master blenders”, som har
manga dars erfarenhet av konsten att blanda.

Kaffebonorna rostas for att fé sin karaktaris-
tiska farg, arom och smak. Bade rostnings-
temperaturen och rostningstiden har avgorande
betydelse for smaken pd kaffet. Ju morkare en
kaffebona rostas, desto mer kraftfull och
aromatisk blir smaken.

Som hjdlp till dig har vi pa samtliga kaffe-
varianter angett hur intensiv kaffesmaken ar.
Ju hogre tal, desto mer intensiv och genom-
trangande kaffesmak kan du forvanta dig.

Efter rostning forpackas bonorna antingen i
pasar med hela bonor eller sé blir de malda.
Graden av malning beror pd hur kaffet senare
ska bryggas. Kaffe med grovre malningsgrad
anvands till exempel i presskannor och kaffe-
bryggare. Kaffe med finare malningsgrad
anvands exempelvis till espresso och farsk-
bryggmaskiner.

KAFFE FOR ALLA SMAKER

Att satta samman den perfekta blandningen
och den efterfoljande bearbetningen av bonor-
na dr ett hantverk, ja narmast en konstform
som kraver extremt stor kunskap och precision.
Ett hantverk som vara "master blenders”
beharskar till fullo, till glddje for dig och alla
kaffealskare.

Vi har kaffe for alla smaker och tillfallen —
oavsett om du gillar akta espresso, traditionellt
filterkaffe, en kopp instantkaffe eller vart unika
Cafitesse-kaffe.

24
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ESPRESSO

Var espresso kommer frdn ett av Italiens framsta rosterier som
levererat bonor till italienska hem och restauranger i generatio-
ner. Sortimentet bjuder pd tre olika bonblandningar som tar dig
pa en harlig smakresa. Alla med samma goda egenskaper for
att hjalpa dig gora den perfekta espresson med ratt smak och
bra crema. Espressobonorna rostas varsamt och ldngsamt, vilket
resulterar i bonor som ger kaffesmak med mindre syrlighet, mer
sotma samt smak av kryddor och mork choklad. For espresso-
maskiner rekommenderar vi att du anvander just espressobonor
da rostningen av dem ger den basta smakupplevelsen.

GEVALIA PROFESSIONAL GEVALIA PROFESSIONAL GEVALIA PROFESSIONAL
ESPRESSO AROMA BAR ESPRESSO AROMA NAPOLETANO ESPRESSO AROMA 0RO

En kraftig espresso i typisk syd- Ett kaffe med bra balans i ange- 100 % Arabica. En generos
italiensk stil med viss rokighet nam syditaliensk stil. Stark espres- norditalienare med smakinslag
och toner av smorkola. so med mycket smak. av kanel och choklad.

Sétma 0000 Sotma 0000 Sotma 0000
Syrlighet ®®OOO Syrlighet ®®0OOO Syrlighet ®®®OO
Fylighet o o®e®®@® Fylighet o o®e®®@® Fylighet ®®® ®O
Rostnng ®eeeee Rostning e eeee Rostning ®©®® @O
4032711-8x1000g 4032717 -8x1000g 4032710-8x 1000 g
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AZZA D'ORO

DOLCE

SMOOTH
Gl

DOLCE

Upptdck Dolces mjuka och vdl-
balanserade charm. Dolce dr en
exklusiv blandning med len och
mjuk smak: perfekt till en diskret
Café Créeme, men ocksa ett inspi-
rerande val for en len Cappuccino
eller Café Latte.

Bonor Arabica
Rostning  Ljus
Intensitet ©®@®@@®@O0OOO0OO0OO

4045964 -6 x 1000 g

FORZA

Kraftfulla Forza ar en fyllig
blandning med raffinerad arom
och chokladtoner: for en ultimat
Ristretto eller Espresso och en
stabil grund for en Cappuccino,
Macchiato eller Café Latte.

Bonor Arabica
Rostning  Mellan
Intensitet 000 ®©®O®0OOOO

4045959-6x1000 g

ESTREMO

100 % hallbara, extra morkros-
tade Arabica-bonor ger Estremo
kraft, en intensiv espressobland-
ning med ldatt sotaktiga toner:
perfekt for en kraftfull Ristretto
och Espresso, likasd hemlighet-
en bakom en Café Créme med
karaktdr.

Bonor Arabica
Rostning  Mork
Intensitet o000 ©®® 0 OO

4045966 - 6 x 1000 g
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HELA BONOR

Vdra hela bonor har samma goda egenskaper som Gevalias
ovriga sortiment, men du adderar den speciella kanslan, smaken
och aromen det ger att fa servera kaffe av nymalda bonor. Mal
bonorna i en kvarn och brygg i en filter- eller pressokanna for att
ge dina gaster denna underbara upplevelse.

For kaffemaskiner for hela bonor rekommenderar vi att du anvander
bade en espressobona samt en "vanlig” rostad kaffebona om det
finns plats for tva olika typer av bonor, eftersom detta ger det
storsta urvalet av drycker.

GEVALIA

FROFESBIG.,
L

S
GEVALIpA

L LT TR

1853

S —
N - My

GEVALIA PROFESSIONAL
ORIGINAL HELA BONOR
MELLANROST

Fruktigt, vdlbalanserat med bra
eftersmak. Inslag av mineral,
hasselnot och viss rokighet.
Sotma 0000
Syrlighet ® ®@@® OO
Fylighet ®®® ®O
Rostning ©®@®@@®OO

4032722 -8 x1000 g

GEVALIA PROFESSIONAL
DARK HELA BONOR
MORKROST

Ett vdlbalanserat och elegant
kaffe med inslag av kanel och
fankal i doften, och rokighet i
smaken.

Sotma 00000
Syrlighet ©® ®@® OO
Fylighet ©®®@® ®O
Rostning ©®@® @O

4032721-8x1000g

GEVALIA PROFESSIONAL
1853 HELA BONOR
MORKROST

Ett harmonisk kaffe med stor
personlighet. Eldigt, med mogen
fruktig smak av morka bigarréer
och Idckra toner av kola och
mjolkchoklad.

Sotma 00000
Syrlighet ©®®® ®O
Fylighet o o®®@ @@
Rostning ©®®ee®eee

4032718 -8 x 1000 g




GEVALIA PROFESSIONAL
ORGANIC HELA BONOR
MELLANROST

Ett kaffe med trevligt rostad ton.

Inslag av vanilj och s6tma, men
dven viss syrlighet.

Sétma 0000
Syrlighet ®®®®O
Fylighet ®©®® OO
Rostning ©® ® ®@ OO

4032720-8x1000g

GEVALIA PROFESSIONAL
ORGANIC HELA BONOR
MORKROST

Fylligt och smakrikt kaffe med
valbalanserad smak och inslag
av mork choklad.

Sétma 0000
Syrlighet ©®®® OO
Fylighet o o®e®®@®
Rostning ©®®ee®eee

4055297 -8x1000 g

FAIRTRADE

GEVALIA PROFESSIONAL
ORGANIC FAIRTRADE

Ett fylligt och smakrikt kaffe med
lang eftersmak och inslag av sot
honung.

Syrlighet ©® ®@®0OO

Fylighet ®®®0O

Rostning ®®@@®@OO

4055580-12x500¢g
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NAR DU VILL VARA
DIN EGEN BARISTA

Barista One

Barista One ar en lacker liten helautomatisk
espressomaskin med kromad front och
anvandarvanlig pekdisplay. Bonbehdllaren
gar att fa tvadelad, sé att den har plats for
tva typer av bonor.

Den finns dessutom med en behallare

for farsk mjolk. Darmed far det kaffe du
foredrar, oavsett om det galler Café Latte,
Cappuccino, Macchiato eller en mjuk Café
Créme, garanterat helt ratt smak.

31



DU AR BARA ETT FINGERTRYCK FRAN
EN KOPP RIKTIGT GOTT KAFFE

Omni Double Espresso

En enkel beroring med fingret, det ar allt som kravs
for att den 10 tum stora pekskdrmen ska borja
guida dig genom de ménga lackra dryckesval som
star till buds. Den flexibla behallaren ger er mojlig-
het att uppfylla alla dnskemdl och kaffetyper. Ni
kan vdlja mellan 2 olika typer av hela bonor, eller
snabbkaffe for en snabbt fixad kanna kaffe — och
det gar t.o.m. att lagra sin personliga favoritdryck i
automatens minne.

Omni brygger kaffet exakt som du vill ha det
— farskbryggt vanligt svart kaffe, espresso, cappu-
ccino, café latte eller en kopp krdmig choklad.

32

EXCEPTIONELL
KAFFEVARIATION

Soul Pro

Alla kan bli en professionell barista med Soul
Pro, vare sig du gillar espresso, cappuccino eller
en kramig latte. Skapa smakrikt, behagligt,
sammetslent kaffe av barista-kvalitet med en
enkel knapptryckning.

Med sin robusta konstruktion och sina kompakta
matt kommer den att imponera dven pd de mest
hangivna kaffefantasterna.

Best Foam TM dr det revolutionerande mjolk-
skummarsystemet som ger mjolkbaserade
kaffedrinkar pé Barista-niva, oavsett om du vill
ha varmt eller kallt mjolkskum.



MAL SJALV - FARSKARE BLIR DET INTE

Kvarn Original Super Jolly

Ar en tystgaende kvarn fér malning av kaffe- Med den har kaffekvarnen kan du sjalv
bonor direkt ner i filterhallare. formala bonorna och njuta extra av den

o . . farskbryggda espressosmaken.
Kvarnen har en tydlig display pé framsidan

dar man enkelt vdljer antal koppar som ska Kaffekvarnen mal sjdlv ned kaffet med enkel
malas. eller dubbel kolv. Kvarnen har en elektronisk
anvandarpanel Iangst upp ddr du kan vdlja
mellan 1 eller 2 koppar, eller ett flexibelt
antal sé lange knappen halls ned.

Man justerar aven onskad malningsgrad
fran framsidan.
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Maskin

Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme
(230V)
(400V)

Serveringstid
Storlek kopp
Storlek kanna
Matt (H x B x D)
Utrymmeskrav
Vikt (tom/ i drift)
Elanslutning

Elforbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp

Tillbehor

Rengoring

Artikelnummer

\ -
Barista One

Automatisk espressomaskin som gor
det mojligt att med hela kaffebonor
brygga kvalitativa espresso-, lungo-
och kaffevarianter med mjolk. Gar
att kombinera med fdrsk- eller
instantmjolk.

1 bonbehdllare

Hela bonor och/eller espressobonor
(1,3 kg)

Mjolk (10 L)

Svart Kaffe, Café Créme, Café au
Lait, Latte Macchiato, Café Latte,
Espresso, Varm mjolk, Skummad
mjolk, Hett vatten, Koffeinfritt
kaffe

Upp till 100 koppar

30 sekunder/kopp

130 mm

815x 592 x 560 mm
920 x 800 x 660 mm
38/53 kg (med maskin och kyl)

1-fas: 230V

2,4 kW

Ja/Ja

Vattenfilter (vid behov), underskap,
kit for aviopp

53,7 minuter per vecka.
Forebyggande underhdllsservice
minst en gang per ar eller vid
forbrukning av ca. 15 000 koppar

64271376

Omni Double Espresso

Gor varje 6gonblick speciellt.
Espressovarianter, bryggt kaffe av
hela bénor och snabbkaffe i samma
maskin. Hogupplost pekskarm med
mojlighet att visa textmeddelanden
pa skarmen.

2 bonbehdllare och 3 behallare for
instantprodukter.

1-2 olika typer av bonor (2,1 kg)
Mjolk, choklad, socker (2,7 L)

Svart kaffe, Kaffe med mjolk/socker,
Cappuccino, Latte Macchiato,
Espresso, Café au Lait, Choklad,
Hett vatten

Upp till 90 koppar

34 sekunder/kopp

240 mm

875 x 450 x 525 mm
1060 x 550 x 580 mm
75/- kg

1-fas: 230V
2,3 kW
Ja / Nej

Vattenfilter (vid behov), underskap,
kaffesumpgenomfaring

En gdng i manaden

64271003

Storleksforhallandet mellan de maskiner som visas dr inte mattenligt.

Soul Pro

Med Soul Pro kan alla bli en barista.
Genom den unika tekniken Best
Foam kan du skapa en perfekt crema
och ett kramigt, silkeslent mjolkskum-
varmt eller kallt. Display med pek-
skarm och majlighet till farsk mjolk.

2 bonbehdllare och 1 behallare for
instantprodukt. Hela bonor och/eller
espressobonor (2,4 kg) Choklad

(2 kg) Mjolk (10 L)

Café Creme, Espresso, Cappuccino,
Café au Lait, Latte Macchiato,
Ristretto, Café Choco, Hot Choco
Deluxe, Varm mjolk, Skummad mjolk,
Latte, Koffeinfritt kaffe, Espresso
Choco, Varm choklad

Upp till 100 koppar

36 sekunder/kopp

120 ml

732 x 330 x 600 mm

870 x 932 x 700 mm

55/65 kg

1-fas: 230V/16 A

Vattenfilter (vid behov), underskap,
kaffesumpgenomfaring, forhojnings-
fotter

Automatisk rengoring och Up Time
avkalkningssystem

64271077




Maskin

Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme

(230V)
(400V)

Serveringstid

Storlek kopp

Storlek kanna

Matt (H x B x D)

Utrymmeskrav

Vikt (tom/ i drift)

Elanslutning

Elférbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp

Tillbehor

Rengoring

Artikelnummer

¥
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Kvarn Orginal

Maler ned kaffebonor direkt i filterhallare. Enkelt att

justera kaffemdngd utifran antal koppar som ska
bryggas och den malningsgrad som 6nskas.

Hela bonor

Upp till 90 koppar

575 x 215 x 390 mm

12/14,5 kg

1-fas: 230V

0,45 kW

Nej / Nej

En gang i manaden

64271375

Super Jolly Espresso

Nymalet kaffe for varje kopp med elektroniskt
kontrollerad dosportionering och malningsgrad.
Digital display som mojliggor precisa justeringar.

Espressobonor

Upp till 100 koppar

610 x 195 x 263 mm

14/15,9 kg

1- fas: 230V

0,35 kW

Nej / Nej

En gang i manaden

64270149

Storleksforhdllandet mellan de maskiner som visas dr inte mattenligt.




ROSTAT OCH MALET

Nigot for alla smaker Aven din!

Doften av nybryggt kaffe ar oemotstandlig. Nar du vill fa en
klassisk kaffeupplevelse har vi ett stort urval av formalda kaffe-
varianter. Varianterna har olika smak och styrka sa att vi kan
uppfylla alla 6nskemal. Vi varnar om smaken och de sinnesintryck
som kaffebryggandet ger. For att uppna det perfekta resultatet
dr det avgorande att bonornas rostning, malning och brygg-
metod dr noga anpassade till varandra.

R&G dr kaffe som dr rostat och malet, sa att det passar perfekt
for att bryggas i filter eller i farskbryggmaskiner. I en farskbrygg-
maskin bryggs kaffet enligt samma metod som i en pressokanna.
Detta innebar att kaffet flyter runt i vattnet ett kort tag. Darefter
trycks vattnet forsiktigt genom kaffet s att den harliga smaken
och aromen frdn kaffet friges.







KLASSISKT OCH ALSKAT

Det har ar klassikern som dlskas av manga- Gevalias hemtrevliga,
varma grundsmak med 100 % av de finaste arabicabonorna ger
en hog och jamn kvalitet i varje kopp.

Om vi skulle presentera oss i en kontaktannons skulle vi nog skriva
"trendigt folkliga”. Lite som riktigt vallagad husmanskost gjord p&
fina ravaror. Eller en skdl svenska jordgubbar med glass gjord pa
bourbon-vanilj. Gevalia ar kvalitet, och var mellanrost har blivit

en forebild for nordiskt kaffe. Fina arabicabonor som rostats till
perfektion bjuder pa manga smaknyanser. Var mellanrost ar mild,
vdlbalanserad och blommig med drag av kanel och viol. Det
exotiska moter Gavle och tycke uppstdr.
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GEVALIA PROFESSIONAL MELLANROST

Ett milt och vadl balanserat kaffe. Lite blommigt med drag av kanel och viol.

Fyllighet ® ® ® O O
Rostning ® ® ® O O

Sétma 00000
Syrlighet ©® ®®OO

MASKIN

4032697 - 48 x100 g
4032699 -48x115¢g
4032689 -6 x 1000 g
4032687 - 12 x 500 g Monobag

4032694-6x1000 g

BRYGG

4032686 — 12 x 500 g Monobag



GEVALIA
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GEVALIA PROFESSIONAL 1853 MORKROST

Ett harmoniskt kaffe med stor personlighet. Eldigt, med mogen fruktig smak av
morka bigarréer och lackra toner av kola och mjolkchoklad.

Sétma (XXX X© Fylighet o ® ® ® ®

Syrlighet ©®®® ®O Rostning @ ® ® ® ®

MASKIN AUTOMAT

4032716 -64x80g 4032714-6x1000g

4032715-20x225¢g
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. MORKROSTAT &/

Val avvagd rostning lockar fram lite extra smaker ur kaffebonorna
och ddr har vi fingertoppskanslan som anstar ett anrikt kaffebolag. L
Med precis ratt rostningsgrad undviker vi de branda tonerna som -, '
annars ofta forekommer att i for hért rostat kaffe. Nar vi fick hjalp '
av Sveriges mest kdinda smakexpert satta ord pa véra kaffesmaker
~ 59 beskrev han Intensivo med formuleringar som "vdlgraddat lantbrod”

och "karamelliserat socker” och Ebony som "kontinentalt” och

"kryddor och choklad”. Visst later det gott? .

Du kan lasa hela beskrivningarna i produktlistan nedan. Och nar 4

du sjalv slar dig ner med en kopp harligt nybryggt morkrostat kaffe ’ 3 1
fran Gevalia s& upptacker du att ett av de forsta smakintrycken ar

"ah, vad gott”.

GEVALIA PROFESSIONAL GEVALIA PROFESSIONAL
INTENSIVO EBONY MORK

Ett intensivt morkt kaffe med Fantastisk balans i en kontinental,

smak av vdlgrdddat lantbrod elegant och smakrik stil. Inslag av
och inslag av bastutrd. Doft av kryddor och choklad. Bonorna dr
karamelliserat socker. Bonor: UTZ certifierade.

Arabica Sotma 00000

Sétma 00000 Syrlighet ®®0OOO
Syrlighet ©®®@®OO Fylighet ©®®@® ®O
Fyllighet ®®®®O Rostning ©®® @O
Rostning e eeee

4032704 - 48 x 90 g Automat
4032701 -64x80g 4032700 - 12 x 500 g Automat
4032719-12x4504g 4032695 - 6 x 1000 g Automat
4032696 -6 x 1000 g




EKOLOGISKT OCH
HALLBART KAFFE

Ansvar blir hela tiden viktigare — och du har ratt att krava kaffe som
lever upp till dina 6nskemdl och behov. Vi samarbetar med KRAV och
Rainforest Alliance - oavsett maskin kan vi darfor erbjuda kaffe som
ar hallbart odlat.
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GEVALIA PROFESSIONAL GEVALIA PROFESSIONAL GEVALIA PROFESSIONAL
ORGANIC MELLANROST ORGANIC MORKROST ORGANIC FAIRTRADE

Ett kaffe med trevligt rostad ton. Ett angendmt kaffe ddr under- Ett fylligt och smakrikt kaffe med
Inslag av vanilj och s6tma, men toner av mork choklad, kanel och lang eftersmak och inslag av sot
dven viss syrlighet. kardemumma mots. honung.

Soétma 00000 Sotma 0000 Syrlighet ® ®®0OO

Syrlighet ©®®® ®O Syrlighet ® ®OOO Fylighet ®©®® OO

Fylighet ®©®® OO Fylighet ©®®®O Rostning ©@®@OO
Rostning ©@®@®OO Rostning ®©@®@®®O

4055577 - 70 x 100 g Maskin
4032698 — 48 x 100 g Maskin 4032712 - 48 x 90 g Maskin 4055578 - 15 x 500 g Maskin
4032703 - 48 x 115 g Maskin 4032713 - 18 x 240 g Maskin 4055579 -8 x 1000 g Automat
4032702 - 12 x 500 g Maskin 4032692 - 6 x 1000 g Automat
4032690 - 6 x 1000 g Maskin
4032691 - 6 x 1000 g Automat



GOR GOTT
MED VARJE KOPP

Kaffe som gor gott hela vdgen fran bona till kopp efterfragas av allt fler,
och nu lanserar vi vart senaste kaffekoncept i Gevalia Professional-
portfdljen: Gevalia Good Origin.

Det dr viktigt att kaffeodlarna far rdttuis betalning, och pa sa sdtt kan
investera i sin egen och sina familjers framtid. ERologisk odling fri fran skad-
liga dmnen @r ocksa viktig for dem. Inte bara for att bevara naturen i od-
lingslandet, utan dessutom for att kunna gora nagot bra for sig sjdlua.

URSPRUNG FRAN FRAN PERU, HONDURAS OCH INDIEN

Arabica-bonorna i Gevalia Good Origin-sortimentet kommer frdn
Honduras och Perus hégldnder. Pa branta sluttningar, omgivet av tdta
skogar, mognar det hogkualitativa kaffet langsamt och far tid att
utveckla sin komplexa arom och fina syra.

Fran Indien kommer robusta-bénorna som krdus for att ge Gevalia Good
Origin Espresso italiensk karaktdr. Pa ldgre héjder utvecklar bonorna en
kryddig arom som ger ett fylligt och intensivt kaffe.

TVA EFFEKTIVA CERTIFIERINGAR

® Fairtrade Genom rittvis handel forbdttrar den ideella organisationen
Fairtrade livs- och arbetsvillkoren for Raffeodlarna i ursprungsldnderna.
Genom trygga inkomster och rdttvisa minimiloner hjdlper Fairtrade
FAIRTRADE bonderna att investera i sin framtid och verksamhet pd ett hallbart sdtt.

Europaldvet Rakaffet har odlats utan genmodifiering och utan

anudndning av Remiska och syntetiska bekdmpningsmedel och
mineraliskt Ruduegddsel. Certifieringen stdr alltsd inte bara fér
mindre skadliga dmnen, utan ocksé for att floran och faunan i
ursprungslandet ska beuvaras.




Kartongen vi packar
Geualia Good Origin-Raffet i
dr FSC-certifierad vilket bidrar
tiLl ett hallbart skogsbruk och
skogarnas bevarande.

100%

ARABICA

Ursprung: 3 Ursprung: Ursprung:
Indien och Latinamertrd Lotmomer\hG Lot‘momen\ao
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ESPRESSO

CREMA

BRYGGKAFFE

ROSTNING @ @@ 0@ 0
SYRLIGHET @@ @ 0 O
FYLLIGHET @ @ @ 0 @

Dubbelcertifierad med rostad,

s6t kolasmak och inslag av choklad

samt fruktiga toner av mogna
plommon och torkade dadlar.

ROSTNING @ @O 0
SYRLIGHET @ @ 0 @ O
FYLLIGHET @@ 60 60 ©

Dubbelcertifierade hela bonor

med fin kolasmak och utsokt

fruktiga toner au persika och
aprikos.

ROSTNING @@ 00 @
SYRLIGHET @@ @ @ @
FYLLIGHET @@ @ 0 @

Dubbelcertifierat bryggkaffe
med Lldng eftersmak och inslag
av sot honung som ger en fyllig

och smakrik karaktdr.

Hela bonor
Art nr 4056845 - 6 x1000 g

Hela bonor
Art nr 4056851+ 6 x1000g

Rostat och malet
Art nr 4056850 - 6 x1000 g
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KVALITETSKAFFE
TILL ETT GOTT PRIS

Karat Professional ar smaken av stolt dansk kaffetradition. Ett
kaffe som har druckits i generationer och dr ett uttryck for det
valkanda klassiska svarta kaffet med en rund och fyllig smak.

Karat Professional Arabica bestar av 100% arabica-bonor fran
Brasilien och Colombia vilket ger ett fylligt kaffe med balanserad
smak. Karat Professional Plantage bestar av en blandning av
arabica- och robustabénor fréan Brasilien, Colombia och Ostasien.
p— Bonorna rostas lite Iangre vilket ger ett fylligt kaffe med en rund

/ : och balanserad smak.
Karat Professional Organico och Certificado bestdr av 100 %
4 dubbelcertifierade arabica bonor och ar ett ekologiskt odlat

kaffe med kraftfull och intensiv karaktar.

'\"
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ORGANICO

\

KARAT PROFESSIONAL

100 % dubbelcertifierade arabica bonor. Ett ekologiskt odlat kaffe
med en kraftfull och intensiv karaktdr.

Bonor: Arabica
Rostning:  Morkrost
Intensitet 0000000000

ORGANICO HELA BONOR CERTIFICADO ROSTAT & MALET

4056451 6 x 1000 g Hela bonor 4032770 12 x 500 g Maskin

Samtliga forpackningar av KARAT rostat och malet har samma design. Produktens namn aterfinns pa baksidan av paket



KARAT PROFESSIONAL ARABICA

Ett fylligt kaffe med en balanserad
smak.

Bonor: Arabica

Rostning:  Mellanrost

Intensitet 0000000000

4055557 48 x 100 g Maskin
4055561 12 x 500 g Brygg
4055558 6 x 1000 g Automat
4055562 6 x 1000 g Maskin

KARAT PROFESSIONAL
PLANTAGE

Ett kraftfullt och kryddigt kaffe
med god fyllighet.

Bonor: Robusta/Arabica
Rostning:  Mellanrost
Intensitet 0000000000

4032770 12 x 500 g Maskin

Samtliga forpackningar av KARAT rostat och malet har samma design. Produktens namn aterfinns pa baksidan av paket







GEWALLY

VILL DU HA NYBRYGGT KAFFE
| VARJE KOPP?

Omni Fresh Brew

Grundstenen i Omni Fresh Brew ar bekvam-
lighet. Varje kopp kan justeras s& att kaffets
styrka och mangden mjolk samt socker, helt
overensstammer med dina preferenser.

Den 10 tums operativa skdarmen ar organi-
serad pé ett mycket tydligt och anvandar-
vdnligt satt och ger dig dessutom mojlighet
att gora medvetna val genom att visa
allergier och naringsvarden.

Upplev ett gott kaffe, om och om igen,
oavsett om du vill ha rent svart kaffe, en
kramig cappuccino eller en av de ménga
andra variationerna. Njut av lukten och
smaka pa resultatet av var passion for kaffe.

4



Maskin

Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme
(230V)
(400V)

Serveringstid
Storlek kopp
Storlek kanna
Matt (H x B x D)
Utrymmeskrav
Vikt (tom/i drift)
Elanslutning

Elforbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp

Tillbehor

Rengoring

Artikelnummer

48

Mondo 2

Liten filterbryggare for
utrymmen utan vatte-
nanslutning. Fylls pd med
vatten manuellt. Sjdlvreg-
lerande varmeplattor som
bevarar kaffets kvalitet.

Malet kaffe

Svart Kaffe

Upp till 144 koppar

Ca. 5 minuter/kanna

446 x 195 x 406 mm

8/-kg

1-fas: 230V

2,14 kW

Nej/ Nej
Vdrmeplatta

Ca. 25 minuter per vecka
(eller vid behov) samt 1 h
avkalkning vid behov.

64271357

Matic 2

Liten filterbryggare med
vattenanslutning och tva
varmeplattor. Sjalvregle-
rande varmeplattor som
bevarar kaffets kvalitet.

Malet kaffe

Svart Kaffe

Upp till 120 koppar

Ca. 6 minuter/kanna

446 x 195 x 406 mm

8/-kg

1-fas: 230V

2,14 kW

Ja/ Nej
Vdrmeplatta

Ca. 25 minuter per vecka
(eller vid behov) samt 1 h
avkalkning vid behov.

64271358

Matic Twin

Dubbel filterbryggare med
vattenanslutning och 4
varmeplattor. Konsekvent
kaffekvalitet tack vare
exakt matning av vattnet
och sjdlvreglerande varme-
plattor.

Malet kaffe

Svart Kaffe

Upp till 240 koppar

Ca. 6- 7 minuter/2 kannor

446 x 404 x 406 mm

15/- kg

3-fas 400V

4,28 kW

Ja/ Nej
Vdrmeplatta

Ca. 26 minuter per vecka
(eller vid behov) samt 1 h
avkalkning vid behov.

64271377

Storleksforhallandet mellan de maskiner som visas dr inte mattenligt.

Omni Fresh Brew

Premium maskin med
design som kan anpassas
till alla miljoer. Pekskarm,
LED-belysning i bonbehal-
laren och odndligt med
dryckesvarianter av varma
drycker. Kan daven kopplas
upp till internet.

3 behdllare for instant-
produkter

Kaffe (7,3 Leller 11,6 L)
Mjolk (2,7 L)

Choklad eller socker (2,7 L)

Svart kaffe, Espresso, Cap-
puccino, Café au Lait, Latte
Macchiato, Café Choco,
Hot Choco Deluxe, Varm
choklad, Hett vatten

Upp till 90 koppar

30 sekunder/kopp

240 mm

875 x 450 x 525 mm
1060 x 550 x 580 mm
75/-kg

1-fas: 230V

2,3 kW

Ja/ Nej
Underskap, Vattenfilter

(vid behov)

En gang i manaden.

64271237




Maskin

Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme

(230V)
(400V)

Serveringstid

Storlek kopp

Storlek kanna

Matt (H x B x D)

Utrymmeskrav

Vikt (tom/i drift)

Elanslutning

Elforbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp
Tillbehor

Rengoring

Artikelnummer

Passar bra i utrymmen som
behover stora mdngder
kaffe vid vissa tillfallen.
Ansluten till vatten och
brygger onskad mangd
kaffe nar det behovs.
Mojlig att forflyttas for
servering pa annan plats.

Malet kaffe

Svart kaffe, Hett vatten

10 minuter/10 liter

464 mm

840 x 989 x 570 mm
840 x 989 x 570 mm
47/-kg

3-fas: 400V

6,18 kW

Ja/ Nej

Vattenfilter (vid behov),
underskap

30 minuter per vecka (eller
vid behov) samt 1 h avkalk-
ning vid behov.

64271379

VHG 10

Termos till B10 HW
bryggare. Eluppvarmd

10 liters behallare som
héller optimal temperatur
utan att branna kaffet.
Gar att anvénda med
urnbryggare eller separat.

Malet kaffe

Svart Kaffe

464%x286 mm (H x O)

5/15 kg

1-fas: 230V

Nej/ Nej

Vattenfilter (vid behov),
underskap

25 minuter per vecka, ej
avkalkning

55008060

HP 2

Varmeplattor for 1,8 liters
glaskannor.

Malet kaffe

Svart Kaffe

61 x 404 x 195 mm

2/-kg

1-fas: 230V

1,7 kW

Nej/ Nej
Vattenfilter (vid behov),

underskap

Avtorkning vid behov

55116027

Storleksforhdllandet mellan de maskiner som visas dr inte mattenligt.

TH

Filterbryggare for utrym-
men utan vattenanslut-
ning. Brygger kaffet direkt
i termos. Levereras med
filterhallare av rostfritt
stal.

Malet kaffe

Svart Kaffe

Upp till 152 koppar

Ca. 7 minuter/2,2 liter

378 mm

545 x 235 x 406 mm

545 x 235 x 406 mm

10/- kg

1-fas: 230V

2,31 kW

Nej/ Nej

Vattenfilter (vid behov),
underskap

25 minuter per vecka (eller
vid behov) samt 1 h avkalk-
ning vid behov.

64271359
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FLYTANDE BRYGGKAFFE
FOR CAFITESSE

Nar kaffet ska vara mer dn gott

Med Cafitesse far du ett enastéende kaffekoncept som bara vi
kan erbjuda dig: Farskbryggt, valsmakande kaffe, som levererar
allt du kan dromma om som foretag, medarbetare — och kaffe-
dlskare.

Du fér ett kaffekoncept dar smak, urval, effektivitet och bra
ekonomi gar hand i hand.

Oavsett hur manga mdnniskor som vill ha kaffe, vilken typ av
kaffe de foredrar och hur mycket plats du har, sa har vi alltid
en Cafitesse-l6sning som passar dina behov.

God smak, goda affirer,

o0od hantering och goda
upplevelser




FARSKHET OCH KVALITET

Cafitesse kaffe ar ett mycket starkt kaffe som vi har bryggt at dig.
Det ar bryggt pé farska kaffebonor fran nagra av varldens finaste
kaffeplantager och innehdller inget annat an kaffe.

Bryggandet av Cafitesse-kaffet ar mycket speciellt: De fdrska
kaffebonorna rostas med storsta omsorg och mals strax efterdt
ned for att fa fullt utbyte av aromdmnena och smaknyanserna
i bonorna.

Darefter bryggs kaffet, packas i ett lufttatt emballage och fryses
ned. Hela processen sker i ett slutet system som sdkerstaller
optimal smak, kvalitet och hygien.

Cafitesse-kaffe anvands i vara Cafitesse-maskiner. Maskinerna
stdlls in s& att de automatiskt tillsatter ratt mangd farskt vatten
i det 6gonblick du trycker pa knappen och valjer din kaffedryck.
Resultatet dr ett fantastiskt farskbryggt kaffe — dygnet runt.
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KAFFE FOR ALLA SMAKER

Nagra gillar svart kaffe. Andra foredrar kaffe med mjolk — eller
varm choklad. En del vill ha ekologiska produkter... smaken ar
olika. Cafitesse erbjuder en rad mojligheter, frdn mycket milt kaffe
till verkligt intensiva och aromatiska kaffevarianter. Vi har ocksé
ekologiskt och hallbart kaffe samt mjolk och varm choklad.

GEVALIA PROFESSIONAL ORIGINAL GEVALIA PROFESSIONAL DARK

CAFITESSE CAFITESSE

Ett milt och val balanserat kaffe. Lite Kraftfull och rostad karaktdr. Morkrostat,
blommigt med drag av kanel och viol. intensivt kaffe med kryddiga toner och
Syrlighet ® ® 00O generds eftersmak.

Fylighet ®®OOO Syrlighet ®OOOO

Rostning @ ®@OOO Fylighet ®®®OO

Intensitet ©©®@@®@@®@O0OO0OOOOO Rostning ©®e®@e®e®

Intensitet 0000000000

4019023 -2 x 1,25 liter

4019028 - 2 x 2,00 liter 4019025 -2 x 1,25 liter
4019027 - 2 x 2,00 liter
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GEVALIA

GEVALIA FOR CAFITESSE

Riktigt gott kafte
— snabbt, enkelt och effektivt

NU AR DET ANNU ENKLARE ATT SERVERA DEN
PERFEKTA KOPPEN GEVALIA

Farskbryggt direkt efter rostning och
malning, och forpackat sé alla smaker
bevaras. Blandas sedan med hett vatten

och resulterar i en kopp perfekt, farskt . ;
Kafife e Utmarkt resultat och jamn kvalitet

— kopp efter kopp.

MANGA KAFFEDRICKARE DYGNET RUNT
- ELLER RIKTIGT MANGA GASTER SAMTIDIGT

Goda kaffeupplevelser, tillgangliga snabbt och
enkelt. Perfekt for hotell, konferensanlaggningar,
offentlig sektor, stora foretag m.fl.

e Enklare hantering — mindre stress. « Spara tid, krangel och pengar!

* 100 % rent kaffe —inga tillsatser. « Brygger en kanna pé 23 sekunder, en kopp pé

e Utvalda kvalitetsbonor.

3,5 sekunder. Upp till 650 koppar per timme!

GEVALIA PROFESSIONAL 1853
CAFITESSE

Ett fylligt UTZ-certifierat kaffe
med smak av mork choklad och
fudge.

Syrlighet ®®OOO

Fylighet ©o®®@@®@®

Rostning e ee®eee

Intensitet 000000 ®0®OO

4041458 — 2 x 2,00 liter

GEVALIA PROFESSIONAL ORGANIC
CAFITESSE

Ett kaffe med trevligt rostad ton.
Inslag av vanilj och s6tma, men
dven viss syrlighet.

Syrlighet ® ®® OO

Fylighet ®©®® @O

Rostning ®©@®@®@OO

Intensitet 0000000000

4019024 -2 x 1,25 liter
4019026 - 2 x 2,00 liter
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God smak, bra affirer,
ood forvaltning och goda

erfarenheter

CACATFANTAS ¥

CACAO FANTASY

Varm choklad med en sot, rund
och kramig smak. Ger en utsokt
kopp varm choklad eller blanda
med Cafitesse kaffe och fa en
harlig chocokaffe eller espresso-
choco. Anvdnds i Cafitesse
maskiner.

547605 — 4 x 2,0 liter

CAFITESSE

CAFE MILC

Framtagen for Cafitessemaskiner
med en fyllig, naturlig smak.

Ger en fin krdmig cappuccino eller
café latte ndr den blandas med
Cafitesse kaffe.

4019172 -6 x 0,75 liter
4019173 - 4x 2,0 liter
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INOM RACKHALL

Kaffenjutning — helt enkelt

VAL, TRYCK -
OCH SA AR KAFFET KLART

Displayen dar enkel,
anvandarvanlig och
den blixtsnabba brygg-
ningen ger minimal
vantetid.

BYT - SNABBT OCH HYGIENISKT

Du fyller snabbt maskinen.
Enkelt och hygieniskt. De
forslutna kaffebehdllarna
byts ut enkelt och allt tar
under 1 minut.

RENGJORD. SA DAR!

Cafitesse ar ett forslutet, hygieniskt
och enkelt system som inte [dmnar
kvar ndgon kaffesump. Alla Cafitesse-
maskiner innehdller ett automatiskt
rengoringsprogram — darfor gar det
at minimalt med tid for rengoring.

100 % ENHETLIG KVALITET

Maskinerna doserar exakt den
mangd kaffe som ger den kaffe-
styrka du vill ha. Oavsett vem
"bryggmastaren” ar, sa blir
kaffet en njutning.
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LITEN
MEN STOR

Cafitesse Excellence Compact

Touch

Om er forbrukning ligger runt 20-100 koppar om
dagen, till exempel i ett mindre foretag, som ett
pentry eller café kan du gladja dig at det yttersta
inom den har kategorin. Liten till storleken-

Visst! — men stor nar det gdller smak och majlig-
heter. Vdlj mellan tvé modeller: Antingen med tre
ingredienser (kaffe, mjolk och chokladpulver) som
ger manga variationsmojligheter. Eller med tvd
ingredienser (kaffe och mjolk) samt vattentank,
s& maskinen kan placeras var som helst.

Modern design och kvalitet i minsta detalj.

Med Excellence Compact serverar du den ena
vdlsmakande kaffeupplevelsen efter den andra
— till medarbetare, gaster och kunder.

sl

LANGT UTOVER
DET VANLIGA

Cafitesse Excellence

Touch

Om du star for kaffet i ett stort eller mel-
lanstort foretag, som ett café, hotell eller
konferenscenter dar det ska bryggas 100-
300 koppar om dagen, sa erbjuder Cafitesse
Excellence mycket mer dn bara vanligt kaffe.

Stil och funktion mots i vacker harmoni:
Med snygga detaljer och kompromisslos
kvalitet tilltalar Cafitesse Excellence den
krasna kaffedrickaren som vill ha kaffe, te
eller forforande kaffespecialiteter med
antingen mjolk eller kakao. Har vantar
hundratals skona kaffestunder.

99
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GEVALIA

EN SMART LOSNING
FOR SVART KAFFE

Cafitesse Excellence
Compact Black

Med nya Cafitesse Excellence Compact
Black kan du servera gaster och med-
arbetare lackert svart kaffe.

Ett smart val nar du bara behover en enkel
I6sning for svart kaffe av hogsta kvalitet.
Den moderna konstruktionen dr inspirerad
av var framgdngsrika serie med Cafitesse-
maskiner och ar mycket uppskattad av
anvandarna. Cafitesse Excellence Compact
Black ger dig en idealisk kombination av
modern och intuitiv design, utmarkt
kaffekvalitet och maximal bekvamlighet.

GEVALIA GEVALIA

MASSOR AV
KRAFT

Cafitesse Quantum

110/300

Full fart pa bryggandet for den kaffe-
ansvarige i institutioner, storkok, hotell och
konferenscentrum — pd alla platser dar det
ska bryggas kaffe i stora mangder och i
hogt tempo. Brygger anda upp till 700
koppar i timmen. Kopp efter kopp. Kanna
efter kanna. Storebrodern Quantum 300 har
plats for 2 olika slags Cafitesse-kaffe, kan
brygga 2 kannor samtidigt och ger upp till
900 koppar kaffe innan den behover fyllas
pé. Upplev maskinernas svarta magi nar de
brygger farskt kaffe dygnet runt. Till alla.






Maskin

Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme

(230V)
(400V)

Serveringstid

Storlek kopp

Storlek kanna

Matt (H x B x D)

Utrymmeskrav

Vikt (tom/i drift)

Elanslutning

Elférbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp

Tillbehor

Rengoring

Artikelnummer

62
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Cafitesse Excellence
Compact Black

Smart val ndr det finns behov av
enkel kaffelosning for svart kaffe
av hogsta kvalitet och maximal
bekvamlighet. Finns Gven med
vattentank om vattenanslutning
inte ar majligt.

1 behallare for liquidprodukt
Kaffe (1,25 L)

Svart kaffe, Espresso, Hett vatten,
Koffeinfritt kaffe

Upp till 140 koppar

15 sekunder/kopp
125 ml

900 ml (maxhojd- 160 mm)

562 x 390 x 410 mm
770 x 590 x 610 mm
22/ 24 kg

1-fas: 230V

2,1 kW

Ja/ Nej

Underskap, vattenfilter (vid behov)

4 minuter per vecka

64271001

Quantum 110

Snabb bryggare for platser dar
kaffe bryggs i stora mangder och i
hogt tempo. Gar att brygga koppvis
eller hela kannor.

1 behallare for liquidprodukt
Kaffe eller te (1,25 eller 2 L)

Svart kaffe, Hett vatten

Upp till 330 koppar
Upp till 650 koppar

3,5 sekunder/kopp
117 mm

210 mm (uppfdlld kopplattform)
260 mm (utan droppskal)

770 x 260 x 521 mm
783 x 260 x 526 mm
31/ 42 kg

1-fas: 230V
3-fas 400V

3,5 kW
8,4 kW
Ja/ Nej

Underskadp, vattenfilter (vid behov)

5,3 minuter per vecka

64271010

Storleksforhallandet mellan de maskiner som visas dr inte mattenligt.

Quantum 300

Storebror till Quantum 110.
Finns plats for tva olika sorter
Cafitesse-kaffe och kan brygga
tva kannor samtidigt.

2 behallare for liquidprodukter
Kaffe, te eller tva olika kaffe-
blandningar (1,25 eller 2 L)

Svart kaffe, Hett vatten

Upp till 320 koppar
Upp till 650 koppar

4 sekunder/kopp
120 mm

213 mm (uppfdlld kopplattform)
263 mm (utan droppskal)

771 x 351 x 550 mm
1200 x 525 x 575 mm
36,5/ 48 kg

1-fas: 230V
3-fas 400V

3,5kW
8,4 kW

Ja/ Nej

Underskap, vattenfilter (vid behov),
forhojningskit

5,5 minuter per vecka

64271012




Maskin

Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme

(230V)
(400V)

Serveringstid

Storlek kopp

Storlek kanna

Matt (H x B x D)

Utrymmeskrav

Vikt (tom/i drift)

Elanslutning

Elférbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp

Tillbehor

Rengoring

Artikelnummer

Cafitesse Excellence Compact Touch

En optimal maskin for att bygga kvalitativa kaffevarianter
i kopp pa mindre foretag. Vid vattenanslutning finns
mojlighet till tre behdllare och med vattentank tva
behallare.

2 behallare for liquidprodukter
Kaffe (1,25 L), Mjolk (0,75 L)
+ 1 behallare for instantprodukt Choklad, mjolk (1,2 kg)

Kaffe, Lungo, Espresso, Doppio, Cappuccino, Kaffe med
mjolk, Espresso Macchiato, Latte Macchiato, Latte, Varm
mjolk, Te-vatten, Kanna med te-vatten, Kanna med kaffe

Upp till 180 koppar

17 sekunder/ kopp
125 ml

901 ml (maxhojd- 160 mm)

780 x 590 x 510 mm

780 x 590 x 510 mm

22/ 24 kg

230V -2,2kW

2,2 kW

Ja/ Nej

Underskap, vattenfilter (vid behov)

13,4 minuter per vecka

64271107/64271704

Cafitesse Excellence Touch

Den mest effektiva maskinen for att brygga kvalitativa
kaffevarianter med mjolk, for bade kopp och kanna.
Latt att underhalla och hantera.

2 behallare for liquidprodukter
Kaffe, mjolk, choklad, te eller tva olika
kaffeblandningar (2 L)

Kaffe, Lungo, Espresso, Doppio, Cappuccino, Kaffe med
mjolk, Espresso Macchiato, Latte Macchiato, Latte, Varm
mjolk, Te-vatten, Kanna med te-vatten, Kanna med kaffe

Upp till 300 koppar
Upp till 700 koppar

6 sekunder/ kopp
157 mm

207 mm (utan droppbricka)

690 x 380 x 524 mm

920 x 580 x 574 mm

38,5/ 49 kg

1-fas: 230V
3-fas 400V

3,3 kW

8,9 kW

Ja/ Nej

Underskap, vattenfilter (vid behov)

12,1 minuter per vecka

64271108/64271855

Storleksforhallandet mellan de maskiner som visas dr inte mattenligt.







Maskin

Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme
(230V)
(400V)

Serveringstid

Storlek kopp / kanna

Matt (H x B x D)

Utrymmeskrav

Vikt (tom/i drift)

Elanslutning

Elforbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp

Tillbehor

Rengoring

Artikelnummer

Promesso

Promesso ger dig mojlighet att erbjuda

kaffe utifran personlig smak. Mojligt att

skapa personliga profiler och anpassa
kaffemdngd, mjolk/mjolkskum och koppstorlek
utefter preferens. Utomordentlig crema pa
espresso- och lungovarianter. Vunnit pris for
bdsta design 2016. Finns med bade vatten-
anslutning och vattentank.

2 behallare for liquidprodukter, Kaffe (1,4 L)
Mjolk (1,4 L)

Svart Kaffe, Café Créme, Cappuccino, Latte
Macchiato, Ristretto, Espresso, Café au Lait,
Skummad mjolk, Latte, Hett vatten

Upp till 100 koppar

24 sekunder/kopp

125ml /-

480 x 450 x 430 mm
680 x 550 x 570 mm
24/29 kg

1- fas: 230V

Vattenfilter (vid behov), underskap, kit for
avlopp

7 minuter per vecka

64271847
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DEN OPTIMALA
SMAKBLANDNINGEN

Blandningen bestar av medium- till mérkrostade UTZ-certifierade bénor.
Resultatet ér en djup och valbalanserad smak med inslag av s6ta nyanser.
Det unika brygg- och férpackningssystemet garanterar en hég kvalitet

pa aromerna. Dessutom med ett brett urval av delikata mjélkbaserade
kaffedrinkar med L'OR PROMESSO MILC.

P
all»;
-5

TILLBEHOR

Muggar och sockersticks
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PROFESSIONAL

CLASSIQUE
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PROMESSO
MILC

4051034 - 2x1,4L

PROMESSO
BLEND NO.1 UTZ

4051031 - 2x1,4L

67






uppley
DEN ULTIMATA

KAFFEMASKINEN

Lat dina gaster eller kollegor njuta av L'OR LUCENTE PRO och dess vackra
italienska desgin. Kaffemaskinens matta, pianosvarta yta och detaljer i

rostfritt stal drar blickarna till sig.
L'OR LUCENTE PRO é&r fantastiskt snygg och dessutom valdigt enkel att

anvanda. Den ar speciellt utformad fér intensiv anvédnding i smaféretag,

konferensrum eller butiker.

egenskaper

L'OR LUCENTE PRO

MATT
16x37x28 cm (BxDxH)

VIKT
6 kg

SPANNING/FREKVENS
220-240V, 50/60Hz

EFFEKT
1350 W

UPPVARMNING
Varmeblock

VATTENTANK
14L

MAX. KOPPHOJD MED DROPPBRICKA
13 cm

MAX. KOPPHOJD UTAN DROPPBRICKA
16.5 cm

KAPACITET PER TIMME
60 koppar (a4 110 ml)

INSTALLNINGSBART ECO-LAGE
Stadngs av automatiskt efter 30 minuter

TYP AV KAFFE

Anvénds med L'OR kapslar
Ristretto (25ml) | Espresso (40ml) | Lungo (110 ml)
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DEN ULTIMATA
VARIATIONEN

VAR KAFFEKOLLEKTION GOLD
AR DET SOM VERKLIGEN SKILJER
OSS FRAN ANDRA KAFFEMARKEN

For att leverera den mest utsékta aromen och smaken

ser vi till att hela tiden optimera:

VARA SARSKILT UTVALDA PREMIUMBONOR
VARA KOMPLEXA BLANDNINGAR

VAR BERIKANDE ROSTNING

VAR NOGA UTVALDA MALNINGSGRAD

o 00

0

ESPRESSO A




RISTRETTO

RISTRETTO 111

Vélbalanserade RISTRETTO f6rfér dina
sinnen med sin uttrycksfulla, uppfriskan-
de karaktar och kraftfulla, kryddiga arom.
En fullandad ristretto-blandning som
gor resan mot espressoperfektion till en
intensiv och oférglémlig upplevelse.

KRAFTFULL - UTTRYCKSFULL - FULLANDAD
RISTRETTO | ESPRESSO | LATTE

ESPRESSO

FORZA 109

Slapp fram den renodlade kraften
hos FORZA, en eldig espresso med
valbalanserad komplexitet, inslag av
ek och lakrits och ett lager utsokt,
barnstensfargad crema.

INTENSIV - SOLID - ELDIG
RISTRETTO 1 ESPRESSO | LATTE

LUNGO

PROFONDO 107

LUNGO PROFONDO har en intensiv,
kryddig smak av rostade mandlar och
frestande lakrits, med ett skimrande
lager bronsfargad crema pa toppen.

INTENSIV - KRYDDIG - FRESTANDE
LUNGO

ESPRESSO

SPLENDENTE 107

SPLENDENTE ké&nnetecknas av
enastaende espressokvalitet, med sin
robusta arom, eleganta gyllene crema
och oemotstandliga karaktar praglad
av ndtiga toner och en frisk eftersmak

av citrus.

FRISK - BALANSERAD - ROBUST
ESPRESSO

LUNGO

MATTINATA 1 05

Vakna med L'OR LUNGO
MATTINATA - en balanserad lungo
med ett fint lager crema som satter

tonen. Med trevlig karaktér, aromatisk
stil och brédiga inslag bjuder den hér
espresson pa en riktigt god morgon.

DELIKAT - BALANSERAD
LUNGO

ESPRESSO

SUPREME 110

Kraftfulla och kryddiga SUPREMO har
en komplex smak med inslag av mérk
choklad, ek och nétter. Den toppas
av en fyllig crema fér intensiv
kaffenjutning - som forstarks
ytterligare av espressostyrka pa
hégsta véxeln.

KOMPLEX - KRYDDIG - KRAFTFULL
ESPRESSO

n



INSTANTKAFFE

Sa latt — och danda sa gott

Instantkaffe ar extremt enkelt att tillaga och kaffet blir klart pa

ett ogonblick. Tillsatt bara varmt vatten. Du kan brygga en harlig

kopp kaffe direkt i koppen eller ta med dig en portion nar du ar

pa spréng. Du kan ocksé@ anvanda instantkaffe i vara instant-ma-

skiner. Forutom att ge farskbryggt, valsmakande kaffe bidrar o

vara instant-maskiner ocksa till en effektiv vardag eftersom de ar > — -
enkla att fylla upp, ger manga koppar kaffe pa en pafylining och _— :’5//

— ar latta att rengéra. e e ——
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GEVALIA

PROFESSION,,
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Boger

GEVALIA PROFESSIONAL
INSTANT MELLANROST

Ett milt och inbjudande kaffe med

vdlbalanserad syra och toner av ek.

Sétma 0000
Syrlighet ®©®@®0OO
Fylighet ®©®® OO
Rostning ©®® 0O

4032119-10x250¢g

e
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| GEVALI
INSTANT
MILLICANO
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GEVALIA PROFESSIONAL WHOLE-
BEAN INSTANT MILLICANO

Ett instantkaffe som pdminner om
bryggkaffe. Balanserad silkeslen
smak med toner av choklad.
Sotma 00000

Syrlighet ©® ® ® OO

Fylighet ©®®® ®O

Rostning ©®@®0OO

4032118-200x2g

GEVALIA

PROFESSION,,

' g
;

GEVALIA PROFESSIONAL
INSTANT EBONY

Ett inbjudande, balanserat och fruk-
tigt kaffe med inslag av lakrits och ek.
Sétma 0000

Syrlighet ®®OOO

Fylighet ®®®OO

Rostning ©@®® @O

4032685-10x250¢g
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HOG KAPACITET
ENKEL ATT ANVANDA

Bolero Turbo

Effektiv kaffemaskin med stor kapacitet
— perfekt for storre foretag.

Med ett urval pa 8 olika varma drycker,
separat utlopp for tevatten och mojlig-
het att servera en kopp i taget eller

upp till 2 kannor at géngen, ar detta en
mycket allsidig och flexibel kaffelosning.
Det finns plats for 4 olika instant-
produkter och upp till 900 koppar kaffe
kan serveras innan nagon péafylining ar
nodvandig.

Bolero Turbo dar en effektiv kaffemaskin
med indikator for avkalkning och ren-
goringsprogram.

Maskin

Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme

(230V)
(400V)

Serveringstid

Storlek kopp

Storlek kanna

Matt (H x B x D)

Utrymmeskrav

Vikt (tom/i drift)

Elanslutning

Elforbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp

Tillbehor
Rengoring

Artikelnummer

Bolero Turbo

Maskin som kan tillfredsstdlla alla smaker
och dr latthanterlig. Mojligt att valja
mellan enheterna; kopp, mugg och kanna.
Automatiskt rengoringsprogram.

4 behallare for instantprodukter
Ex. kaffe, mjolk, choklad och socker (2,4 L)

Svart kaffe, Kaffe med mjolk, Espresso,
Cappuccino, Café au Lait, Latte Macchiato,
Varm choklad, Espresso Choco, Hett vatten

Upp till 950 koppar

11 sekunder/kopp
247 mm

2000 ml

812 x 325 x 482 mm
812 x 325 x 482 mm
29,6/- kg

3-fas: 400V

10,5 kW

Ja/ Nej

Underskap, vattenfilter (vid behov)
5,3 minuter per vecka

64271363

Storleksforhdallandet mellan de maskiner som
visas dr inte mattenligt.




Med inspiration fran den italienska kaffekulturen och den amerikanska

cafétraditionen ar Espresso House i dag den stérsta cafékedjan i
Norden med fler an 450 caféer i Danmark, Norge, Sverige och Finland.

Espresso House Barista Station @r ett forstklassigt sjalvbetj@ningskoncept
som gor att du kan f& den autentiska kaffe- och teupplevelsen fran
Espresso House var du an ar.

En klassisk cappuccino, en stor vanilla latte eller en cortado med extra
espresso? Du kan f& alla dina favoritdrycker frén Espresso House,
eftersom du kan valja mellan tvé exklusiva kaffeblandningar, farsk mjélk
och fyra ekologiska tesorter. P& det har sattet kan studenter, kollegor,
gdster och resendrer njuta av sitt specialkaffe 24/7.

Med den intuitiva pekskarmen kan alla brygga sin egen perfekta kopp.
Betalningen ar kontantlés, snabb och sdker.

£\ #

BARISTA STATION

’

TOP

=%

SPECIALTY

GRADE COFFEE

F

=2




Your own
Espresso House
in-house

%

Espresso House
kaffeblandningar i varldsklass

De basta kaffeblandningarna
och ekologiska tesorterna

Ett enkelt och smart
sjalvbetjaningskoncept
- Obemannad, tillganglig 24/7
- Ett Utvalda kvalitetsrecept
frén Espresso House
masterbarista

* Inklusive anslutning till
JDEP connected coffee
services

- Ingen investering i
férvag. Du betalar
enbart fér det du
anvander

- Allt ingér, frén r&varor Ny
till installation och service

\;"‘ Vi letar varlden over fér att hitta de
mest passionerade kaffeodlarna som
tilsammans med oss bidrar till Gngsiktigt
goda férhdllanden fér kaffeodling. Lés mer p&

www.tomorrowfriendly.com

BARISTA STATION
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Hela bonor & Espresso bonor

o Gevalia Professional 1853
Hela Bonor
1000 g - 4032718

e Gevalia Professional
Original Hela Bonor
Mellanrost
1000 g — 4032722

¢ Gevalia Professional Dark
Hela Bonor
1000 g — 4032721

» Gevalia Professional
Organic Hela Bonor
Mellanrost
1000 g — 4032720

 Gevalia Professional Organic
Hela Bonor Morkrost
1000 g — 4055297

e Gevalia Professional Hela
Bonor Organic Fairtrade
500 g - 4055580

¢ Piazza d’Oro Dolce
1000 g — 4045964

e Piazza d’Oro Forza
1000 g - 4045959

e Piazza d’Oro Estremo
1000 g — 4045966

« Gevalia Professional
Espresso Aroma Bar
1000 g - 4032711

» Gevalia Professional
Espresso Aroma Napoletano
1000 g - 4032717

¢ Gevalia Professional

Espresso Aroma Oro
1000 g - 4032710




Caftesse Excellence Touch e Cafitesse Excellence Compact Touch

Cafitesse Excellence Compact Black ® Quantum 110/300

L'Or Promesso

GEVALLY

Cafitesse

» Gevalia Professional Original Cafitesse
2 x 1,25 liter — 4019023
2x 2,00 liter — 4019028

o Gevalia Professional Dark Cafitesse
2x 1,25 liter — 4019025
2 x 2,00 liter — 4019027

o Gevalia Professional 1853 Cafitesse
2 x 2,00 liter — 4041458

» Gevalia Professional Organic Cafitesse
2x 1,25 liter — 4019024
2x 2,00 liter —4019026

Tillbehor Cafitesse

e Cacao Fantasy
4 x 2,0 liter — 547605

e Café Milc
6 x 0,75 liter — 4031285
4x 2,0 liter —4031283

bt
-
-
»

19

e L'OR PROMESSO
BLEND NO.1

UTZ 2x1,4L - 4051031

e LORPROMESSO MILC
2x1,4L - 4051034



80

KAFFENYCKEL

\
=
ﬁ
=
S
=
[ ]
=
=
=
S~~~
N
Q@
‘=
<
=

Rostat och malet

e Gevalia Professional 1853
Morkrost
80 g-4032716

» Gevalia Professional
Mellanrost
115 g-4032688

¢ Gevalia Professional
Intensivo
80 g-4032701

e Gevalia Professional
Ebony
90 g - 4032704

» Gevalia Professional Organic
Mellanrost
115 g - 4032703

» Gevalia Professional Organic
Mellanrost
100 g - 4032698
» Gevalia Professional Organic
Morkrost
90 g - 4032712

-

Rostat och malet

e Gevalia Professional
Organic Mellanrost
115 g - 4032703

* Gevalia Professional

Organic Fairtrade
110 g — 4055577




Rostat och malet

» Gevalia Professional Organic » Gevalia Professional

Mellanrost
500 g - 4032702

» Gevalia Professional Ebony

Mork
500 g - 4032700

Intensivo
450 g - 4032719
e Gevalia Professional

Organic Fairtrade
500 g - 4055578

/2 T
Instantkaffe

e Gevalia Professional Instant e Gevalia Professional
- Mellanrost Whole-Bean Instant
= 250 g - 4032119 Millicano
= e Gevalia Professional Instant 200 g-4032118
H Ebony e Gevalia Mjolkpulver
o 250 g - 4032685 1000g — 4041075
Sl
eB)
f—
=

Hela bonor forutom Espresso

» Gevalia Professional 1853 < Gevalia Professional Organic

TG Hela Bénor Hela Bonor Mellanrost
< 1000 g — 4032718 1000 g — 4032720
o
=Y 0]  Gevalia Professional Original « Gevalia Professional Organic
. Hela Bonor Mellanrost Hela Bonor Morkrost
- 1000 g - 4032722 1000 g - 4055297
S » Gevalia Professional Dark < Gevalia Professional Hela
- Hela Bonor Bonor Organic Fairtrade
§ 1000 g — 4032721 500 g — 4055580
N

Espresso bonor

e Piazza d’Oro Dolce » Gevalia Professional Espresso
1000 g — 4045964 Aroma Bar
« Piazza d’Oro Forza 1000 g - 4032711
1000 g — 4045959 » Gevalia Professional Espresso
« Piazza d’Oro Estremo Aroma Napoletano

1000 g - 4045966 1000 g - 4032717

« Gevalia Professional Espresso
Aroma Oro

1000 g - 4032710

Super Jolly



rdivs."

TILLBEHOR

Sa litt — och dnda sa gott




D.E CREAMER STICKS
4045657 - 500x 2,5 g

GEVALIA

GEVALIA SOCKER STICKS
4041504 - 500 x 4 g

GEVALIA MJOLKPULVER
4041075 -6 x 1000 g
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URSPRUNG

Klimat och skord spelar en avgorande roll for teets kvalitet. For att uppnd samma
kvalitet varje géng vi tillverkar te, anvander vi dnda upp till 30 olika teer i vara
blandningar. Darmed fér du alltid samma goda smak varje gang du dricker en
kopp Pickwick-te.

INDIEN

Ca. 30 % av hela varldens teproduktion kommer fran Indien. Assam i norra
Indien dr ett av varldens storsta och basta teomréden. Te frén det har omrédet
ger en stark och kraftfull dryck med speciell karaktar och mork farg. Assam-te
anvands ofta i de mest populdra vardagsblandningarna, till exempel English
Breakfast.

Darjeeling odlas vid foten av Himalaya och dr kant som teets champagne.
De utmarkta Darjeeling-teerna dr resultatet av det hoga laget, det fuktiga,
kyliga klimatet och luftens och jordens speciella kvalitet.

KINA

Kina star for drygt 23 % av varldens teproduktion. Det odlas ménga olika teer
i de 18 teproducerande omradena i Kina. Till det kinesiska tesortimentet hor
bland annat gront te, halvfermenterat te (det sé& kallade rena teet eller Oolong)
och naturligtvis det traditionella svarta teet. De har alla olika karaktar — fran
milda teer med blomdoft till starka och kraftfulla teer.

SRI LANKA (CEYLON)

I Sri Lanka produceras ca. 10 % av varldens te. Ceylon-teer dar kdnda for god
smak, behaglig arom och klar farg. Ceylon-te anvdnds i de flesta teblandningar.

INDONESIEN

De tva viktigaste teproducerande 6arna dr Java och Sumatra. Java producerar
fargstarka och aromatiska teer. Te fran Sumatra har ofta en metallisk smak och
dar av samre kvalitet.

AFRIKA

Teodlingen i Afrika kan dateras till borjan av 1900-talet.

De storsta teproducenterna ar Kenya, Tanzania och Malawi. I Kenya odlas te
med stark farg och smak, mycket likt teet fran Asien. Teproduktionen i de tvd
ovriga landerna ar mindre karaktdristisk och av samre kvalitet. Rott te kommer
inte fran teplantor, utan fran Rooibos-busken som vdxer i Sydafrika.




“Kina och Indien stir for
over 50 % av den totala




LVERKNING




En teplockare kan samla 30-35 kg farska blad
pa en dag, vilket motsvarar cirka 8-9 kg fardigt
te. Den basta kvaliteten har toppskottet och
de tvd efterfoljande bladen — som ocksa

kallas "two leaves and a bud”. Det ar namligen
de unga och friska bladen som ger den basta
kvaliteten. Nar tebladen har plockats, borjar
den verkliga teframstallningen genom att
bladen far vissna.

Tebladen sprids ut och fér vissna vid 25-30 °C.
Bladen mjuknar i takt med att vatteninnehallet
minskar. Darefter rullas bladen samman och
krossas. Detta frigor saft och enzymer som bidrar
till att ge teet dess smak och karaktar. De grona
tebladen ar fortfarande fuktiga och tebladen ar
nu klara for jasning.

Bladen ligger pé stora bord och jaser ett par

timmar med ratt temperatur och luftfuktighet.
Efter ett tag blir bladen bruna och fér sin speci-
ella arom - allt beroende p& hur lange de jaser.

S

Det sista steget ar torkningen. Har varms teet
upp i en ugn i cirka 1/2 timme. Uppvdrmningen
avslutar processen varefter teet, som nu har
blivit morkbrunt/svart, har uppnatt sin slutliga
arom. Observera att gront och vitt te inte jaser
och varms upp.

Efter torkningen sorteras teet genom stora silar.
I grova drag kan man saga att stora teblad blir

till te i Iosvikt, medan sma teblad blir till tepasar.

Det ar ingen skillnad pd kvaliteten for de olika
storlekarna.

Det fardiga teet kan paverkas av till exempel
fukt, ljus och varme. Darfor packas det i ett for-
slutet emballage — dar det haller sig oforandrat
i cirka tva ar. Darefter kan farg, doft och arom
langsamt forandras. Nar teet inte Iangre dr i sin
originalforpackning ar det viktigt att det for-
varas svalt, torrt och morkt.

=2
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TEPASAR

Pickwick erbjuder ett antal
maojligheter

Med vart stora urval av tepasar har vi nagot for alla smaker.

Vi erbjuder klassiska svarta teer, goda grona teer, smakrika och
aromatiska fruktteer, halsosamma ortteer och roda teer samt
de populara variationsforpackningarna som innehaller fyra
olika smaker.




PICK & MIX - SVART TE

Svart te dr teblad som fatt vissna latt, rullas eller
krossas, oxideras och torkas. Processen utvecklar
teets arom, doft och den svarta fargen. Svart te
dar allmant sett mycket milt i smaken.
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PICKWICK ORIGINAL EARL GREY PICKWICK ORIGINAL ENGLISH
4016819 - 3x25 4016820 - 3x25
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PICKWICK CITRON PICKWICK FRUIT FUSION  PICKWICK JORDGUBB PICKWICK SKOGSBAR  PICKWICK MANGO
4016833 - 3x25 4016837 - 3x25 4016831 - 3x25 4016832 - 3x25 4016834 - 3x25
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PICK & MIX - SPICY TE

Spicy te tacker flera olika exotiska tevarianter.

Det innehaller spannande ingredienser som t. ex.
kryddor, rotter, orter, frukt och liknande. Dessa
ingredienser ger teet en aromatisk "kryddig” smak.

PICKWICK KAMOMILL PICKWICK ROOIBOS PICKWICK MINT
4016838 - 3x25 4016824 - 3x25 4016839 - 3x25

PICK

Gront te fo
det inte jas
en stor del a
sin grona fa




TEA MASTER SELECTION

Pickwick Tea Master Selection ar ett exklusivt tekoncept som
erbjuder klassiska smakvarianter for den kvalitetsmedvetna
tedrickaren. Varje enskilt te ar individuellt forpackat i en luft-
tat forpackning som ger optimal smak. Teet bestdr av relativt
storbladigt te som ar 100 % naturligt och med flera varianter

som ar hallbart odlade — UTZ Certified.

PICKWICK
ENGLISH BREAKFAST

English Breakfast dr ett
Idckert urval av kraftiga,
svarta teblad som blan-
das perfekt — ett te som
bjuder pa en overras-

kande och robust smak.

4029112 - 3 x 25 pésar

PICKWICK SKOGSBAR

Pickwick Skogsbar ar
ett fadngslande svart te
med en varm palett av
skogsbar som ger en
harlig, fruktig smak.

4029116 -3 x 25

pdasar
PICKWICK
ho ROOIBOS VANIL)

Rooibos Vanilj dr en
fyllig, rod rooibos med
ett mjukt drag av varm
vanilj som ger en diskret
och naturlig smak.

1.\'|
Lotk y

B Rooisios B
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4029115 - 3 x 25 pésar

PICKWICK GRON CITRON
Citron dr en harlig

T -4 blandning av lackra

o grona teblad, citron och
ih Cremes en aning citrongrds.

4029117 - 3 x 25 pésar

i -

I GuerwTes S5

PICKWICK
v

PICKWICK EARL GREY

Earl Grey ar en delikat
svart teblandning med
diskreta drag av berga-
mott och pikant citron
som ger en frisk, mjuk
smak.

4029110 - 3 x 25 pésar

PICKWICK CITRON

Citron dr ett harligt
svart te som komplet-
teras med ett stdnk av
naturligt citronskal och
en aning citrongras.

4029111 - 3 x 25 pdsar

PICKWICK MINT

Mint ar en harlig bland-
ning av naturlig mynta
och krusmyntablad, som
smdlter samman fint for
att ge en frisk och mild
smak.

4029113 - 3 x 25 pasar

PICKWICK GRON

Gron dr ett lackert urval
av frascha grona teblad,
blandade for att lyfta
fram de enkla och
raffinerade tonerna

av rent gront te.

4029114 — 3 x 25 pasar
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Slow Tea har utvecklats speciellt for de 6gonblick som vi vill
bevara extra lange. Ett te som passar att njuta av i odndlighet

Pickwick Slow Tea-serien bestar av spannande blandningar av
te, orter och frukt och dven véara utvalda klassiska blandningar.
De extra l&nga tebladen ger en langsam extraktion och en

delikat, full smak.

CAMILLA SUNDAY

Smak av kamomill, anis,
blodapelsin och peppar-
mint.

4029123 -3x25x3 g

GOLDEN OOLONG

Smaken landar mellan
svart och gront te,
nagot notaktig

4029124 -3x 25x3 g

GREEN GINGER
PARADISE

Smak av kokos, rosé-
peppar, ananas och
gront te.

4029125-3x25x3 g

ROOIBOS DREAMS

Smak av Rooibos,
apelsin, vanilj och
honung.

4029120 -3x 25x3 g

VARFOR VALJA SLOW TEA

e Genomskinlig tepdse for
synlighet av den hoga
tekvaliteten

e Extra stora teblad

e 100% naturlig

e Exklusivt for den professio-
nella marknaden

ROSE BERRY BLUES

Smak av hallon, jord-
gubb, rosor och litchi.

4029122 -3x 25x3 g

ROYAL ENGLISH

Fylligt med subtila,
farska toner.

4029118 - 3x 25x3 g

SMOOTH GREY

Smakfullt med kryddig
ton av bergamott.

4029121 -3x25x3 g

VELVET GREEN

Len blommig smak.

4029119 -3x 25x3 g




STORFORPACKNING

PICKWICK
ORIGINAL ENGLISH

4014541 -6x100x2g

PICKWICK ORIGINAL
EARL GREY
4014364-6x100x2g

PICKWICK
GRON CITRON
4014527 -6x100x2g

PICKWICK TOP
12 DISPLAY
4016570 — 12 x 20 pasar
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FRAN KAKAOBONA

Teobroma Cacao. Det var namnet som botanikern Carl von Linné gav kakaotradet
i mitten av 1700-talet. Namnet kan oversdttas som "kakao, gudarnas mat” — ett
vardigt namn. Men kakaobonorna méste andéd genomga en Idng process for att
bli till de lackra choklad- och kakaoprodukter vi sé garna njuter av.

Den perfekta miljon for kakaotradet finns i den tropiska varmen i skogarna kring
ekvatorn. Det mesta av varldens kakaoskord kommer fran Vastafrika. Odling av
kakao utgor huvudinkomsten for tusentals afrikanska bonder. Kakaotradet blom-
mar tvd génger om dret. Det dar dock hogst 40 % av de madnga blommorna som
utvecklas till kakaofrukter.

Efter 6 manader har frukterna vaxt fardigt och skiftar farg fran gront till gul-
orange. De dar nu mogna for huvudskorden, som sker fran maj till augusti. Efter
skorden oppnas frukterna och fruktkottet tas bort tillsammans med kakao-
bonorna. Bonorna laggs i karl och tdacks med bananblad. Har ligger de och jaser.
Ca. 7 dagar senare har sockret i fruktkottet brutits ned, vilket ger bonorna deras
slutliga arom och farg.

Efter jasningen ligger kakobonorna och torkar pa vavda bambumattor i solskenet.
Bonderna transporterar darefter sin dyrbara skord till en samlingsplats dar
bonorna klassificeras och partiet tilldelas en kvalitetskod. Har blandas kakao-
bonor av olika ursprung. Nar sten, smuts och sand har avldgsnats, snabbtorkas
kakaobonorna under varmeelement. Darefter knacks de och skalen plockas bort
s@ att bara de sma karnorna blir kvar.

Karnorna blir till slut alkaliserade — och sedan rostas de. Efter rostningen mals
delarna till en flytande kakaomassa. Denna kan anvandas som ingrediens i
choklad, eller forarbetas ytterligare till kakaosmor och kakaopulver for anvand-
ning i drycker. Maskiner pressar kakaomassan genom en mycket fin sil som delar
upp partiet i smor och kakor. Kakorna mals darefter ned till olika pulver med
fordefinierad finhetsgrad.

Det kakaopulver som anvands till kakaodrycker bestdr av en balanserad bland-
ning av kakao, mjolk och socker. Beroende pd mangden av varje ingrediens kan
smaken variera fran bitter till sot eller mjolkaktig.

97



CHOKLADDRYCK
- SMAK OCH SOTMA

Njutning som ger dig ny energi

En kopp med varm choklad ar en lacker njutning under lénga,
anstrdngande dagar — den harliga sota chokladsmaken ger extra
energi och lockar fram ditt leende. Vi har flera varianter med olika
sotma och chokladsmak, sa att vi kan erbjuda en kopp kakao som
passar just dig.




D
Douwe

Egberts
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HOG KAPACITET
ENKEL ATT ANVANDA

Bolero Turbo

Effektiv chokladdryckmaskin med stor
kapacitet — perfekt for storre foretag.

Med ett urval pa 8 olika varma drycker,
separat utlopp for tevatten och mojlighet

att servera en kopp i taget eller upp till

2 kannor at gangen, dr detta en mycket
allsidig och flexibel chokladdrycklosning.

Det finns plats for 4 olika instantprodukter
och upp till 900 koppar chokladdryck kan
serveras innan nagon pdfylining ar nodvandig.

Bolero Turbo dar en effektiv chokladdryck-
maskin med indikator for avkalkning och
rengoringsprogram.

SUPERSNABB OCH
EFFEKTIV

Quantum 120

En supersnabb och effektiv maskin for varm
choklad.

Passar utmarkt for platser med serverings-
toppar och ménga besokare. Brygger adnda
upp till 650 koppar i timmen och en hel
kanna pda bara 42 sekunder. Energieffektiv
ECO stand-by. Snabb och enkel rengoring
som bara tar upp till fem minuter i veckan.



Beskrivning

Produkter

Dryckesurval

Kapacitet per timme

(230V)
(400V)

Serveringstid

Storlek kopp

Storlek kanna

Matt (H x B x D)

Utrymmeskrav

Vikt (tom/i drift)

Elanslutning

Elférbrukning
(230V)
(400V)

Anslutning vatten/
avlopp

Tillbehor

Rengoring

Artikelnummer

Quantum 120

Effektiv maskin for alla choklad dilskare!

Liquid, Choklad

Choklad

Upp till 650 koppar

8 sekunder/kopp
42 sekunder/kanna

120 mm

213 mm (uppfdlld kopplattform)
263 mm (utan droppskal)

850 x 260 x 521 mm
863 x 260 x 526 mm
34/45 - kg

1-fas: 230V
3-fas: 400V

13,4 minuter per vecka

64271011
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Bolero Turbo

Maskin som kan tillfredsstdlla alla smaker och cr
latthanterlig. Mojligt att valja mellan enheterna; kopp,
mugg och kanna. Automatiskt rengoringsprogram.

4 behdllare for instantprodukter
Ex. kaffe, mjolk, choklad och socker (2,4 L)

Svart kaffe, Kaffe med mjolk, Espresso, Cappuccino, Café
au Lait, Latte Macchiato, Varm choklad, Espresso Choco,
Hett vatten

Upp till 950 koppar

11 sekunder/kopp

247 mm

2000 ml

812 x 325 x 482 mm
812 x 325 x 482 mm
29,6/- kg

3-fas: 400V

10,5 kW

Ja/ Nej

Underskap, vattenfilter (vid behov)

5,3 minuter per vecka
12,1 minuter per vecka

64271363
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FULLANDA
KAFFEUPPLEVELSEN

Skapa en inspirerande fikamiljo och naturlig samlingsplats dar
anstallda och gaster kan traffas for spontana moten och informella
samtal, samtidigt som de njuter av en kopp kaffe eller te. Kaffe-
miljoer bygger och starker sociala relationer pd ett naturligt satt.




MOBLER TILL DIN KAFFELOSNING

De fyra modulerna ar av modern och elegant Moblerna inkluderar lador inklusive fack for
design och tillverkas i vattenavstotande material. lagring av tillbehor samt tvé mugghallare som
Valj mellan tva fargkombinationer och tvé stor- rymmer 115 pappermuggar i vardera, vilket gor
lekar. Vacker ryggplatta, som omringar och att din kaffehorna alltid dr snygg och inbjudande.

framhaver ditt kaffe med Gevalia-branding. -
Kalkfilter, vattenkylare, ror och mer kan lagras i

en ladda och samtidigt vara lattillgangliga.

Hojd: 900 mm (inklusive ryggplatta 1920 mm)
Bredd: 600 eller 900 mm
Djup: 6600 mm

Skraddarsydd ladinsats till Pickwick te eller Tea Master Selection kan kopas till.



VAR SERVICE

Vart serviceteam tdcker hela Sverige och vi ar beredda att hjalpa dig
med kaffemaskinen om det mot formodan uppstar problem. Du kan
se fram emot snabb och kompetent service. Vi tar emot ditt samtal
via var Service & Support och redan dar guidar vi dig med rdd och

felsokning pd kaffemaskinen sa att du snabbt har en fungerande

kaffemaskin, skulle det inte I6sas via telefon sa skickar vi en tekniker
till dig, s ordnar vi ditt problem.
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ENGAGERAD SERVICE
OCH SUPPORT | RATT TID

Vdar maskinportfolj ar framtagen for att minimera av teknisk support pd plats. Det finns inte behov
for manatlig service med teknisk kompetens dvs det kan skotas enkelt av er. Allt fran maskindelar
till konstruktion ar av hog kvalitet. Tex rostfria maskindelar, farskmjolksystem som inte kraver daglig
rengoring m.m

MANGA PROBLEM KAN VI LOSA DIREKT PER TELEFON

e Maskinerna behover inte méanatlig service, cykler pd x koppar for y maskin. Om ni sjalva skoter
ma natlig rengoring behovs inte mer atgarder for maskinens funktion och kvalitet. Skulle det mot
formodan bli driftstopp dr vi ett telefonsamtal bort.

« Vi tillhandahaller manualer for hur rengéringen ska ga till. Aven utbildning vid installation av
maskin. I alla maskiner finns det ocksd en manual hur du steg for steg gor daglig rengoring.
Vi tillhandahdaller aven manual for den manatliga rengoringen.

EGNA TEKNIKER OCH SERVICEPARTNERS | HELA LANDET

e Tekniker dar du finns
o Trygg service vid behov, hjalp nar ni behover den
e Teknikerna kan maskinerna

FA TRYGGHET MED ETT SERVICEAVTAL

Ndr du tecknar ett serviceavtal sé ingar:

e Snabb support via telefon (i forsta hand)

e Teknikernas arbetstid och resekostnader

¢ Nodvandiga reservdelar i samband med reparation

Vid driftstopp utfor var servicetekniker en servicekontroll dar teknikern reparerar maskinen,
kontrollerar maskinens funktioner, kontrollerar kalknivén i maskinen och teknikern atgardar fel
som upptadcks i samband med funktionskontrollen.

DETTA INGAR AVEN | VAR SERVICE FOR HELA BONOR - MASKINER:

e Forbyggande underhdll — teknikerns restid, arbetstid, reservdelare (alla delar som byts)
e Byte av vattenfilter

Vart uppldgg gor det billigare for dig som kund. Trygghet i att vi hjalper dig vid behov. Ett gronare
alternativ da vi inte aker till kund i onodan. Vi jobbar med den partner som du trivs med gallande
ingredienser, vilket innebdar en friare affarsmodell for er.

Se vart serviceavtal som en forsakring om att ni alltid kan servera ett gott, valsmakande kaffe.

HAR DU INGET SERVICEAVTAL?

Da har du anda tillgéng till var hjalp men vi fakturerar dig for utforda besok samt aven for
reservdelar som behovs for reparationen av kaffemaskinen.
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